i Quotidiano Data 1 6-06-201 9
Bresciaoggi oS

Foglio 1

GIANNONI

Una gavetta stellare
einfine’Aroma

Lo chef bresciano Roberto Giannoni

Stregato sulla via dei fornelli. Roberto
Giannoni, chef-patron del ristorante Aro-
ma di Brescia, ad un certo punto della sua
vita ha deciso che studiare medicina non
era il sogno dellasua vita. Cosi ha scelto di
seguire il cuore ela passione. Dopoil corso
alla Cast Aliment, ha fatto una «gavetta»
stellare: «Holavorato nelle cucine di Vitto-
rio Fusari e di Philippe Leveillé - spiega -,
poi in Danimarca, a Copenaghen, in un
ristorante giapponese gestito da una chef
di 70 anni». Quindi la gestione del risto-
rante Vita Nova del Golf Club di via Stret-
ta in citta, e Vapprodo ad Aroma, aperto
unanno fa insieme alla mamma Paola.
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